1.1.4 Richtziel - Produktegruppen
BKC EBA erkennen die Bedeutung und den Wert von qualitativ hochstehenden Produkten fur
die Kunden. Sie stellen diese mit den geeigneten Techniken, Geraten, Maschinen und Anlagen
gemass VVorgaben fachgerecht her.

Leistungsziele Berufsfach-
schule

Leistungsziele Betrieb

Leistungsziele Gberbetrieb-
licher Kurs

1.1.4.1 Produkte

BKC EBA erkléren die Be-
sonderheiten, Zusammenset-
zung und Herstellung der
Produkte aus den folgenden
Produktegruppen anhand von
Beispielen:

Brot und Kleingebéack

Feingebéck und Schwimm-

endgebackenes

Snacks und Traiteur

Blatterteiggeback

- Torten, Cakes, Tortchen

- Rahm-, Creme- und Glace-
desserts

- Patisserie, Stiickli und Kon-

fekt

(K2)

1.1.4.1 Produkte

Ich stelle Produkte aus funf
der folgenden zehn Produk-
tegruppen? fachgerecht her:

- Brot und Kleingebéck

- Feingebéack und Schwimm-
endgebackenes

- Tourierte Teige

- Snacks und Traiteur

- Biscuit und Massen

- Patisserie

- Stickli und Konfekt

- Torten, Cakes, TOrtchen
und Honiggeback

- Rahm-, Creme- und Glace-
desserts

- Couverturarbeiten
(K3)

1.1.4.1 Produkte

BKC EBA stellen Produkte
aus den folgenden Produk-
tegruppen fachgerecht her:

Brot und Kleingeback

Feingebéck

Snacks und Traiteur

Blatterteiggebéck

- Torten, Cakes, Tortchen

- Rahm-, Creme- und Glace-
desserts

- Patisserie, Stickli und Kon-

fekt

(K3)

2 Aus diesen sind zu Beginn der Ausbildung fiinf Gruppen zu bestimmen und im Ausbildungsplan festzuhalten.




