
 

1.3.3 Richtziel - Hygienekonzept 
BKC EBA sind sich der Bedeutung und der Ziele der Rahmenbedingungen aus einem betrieb-
lichen Selbstkontrollkonzept und der guten Herstellungspraxis bewusst. Sie arbeiten aktiv an 
einem betrieblichen Hygienekonzept mit und leisten ihren Beitrag in der täglichen Arbeit. 

Leistungsziele Berufsfach-
schule 

Leistungsziele Betrieb Leistungsziele überbetrieb-
licher Kurs 

1.3.3.1 HACCP 
BKC EBA erklären die Funk-
tion und Grundsätze des 
HACCP und der guten Her-
stellungspraxis (GHP). (K2) 

1.3.3.1 HACCP 
Ich setze die Grundsätze von 
HACCP und der „guten Her-
stellungspraxis“ (GHP) ge-
mäss Vorgaben um.  
 
 
Im Rahmen des Selbstkon-
trollprozesses ergreife ich bei 
meiner Arbeit geeignete 
Massnahmen, um die Hygie-
ne und Lebensmittelsicherheit 
sicherzustellen.(K3) 

1.3.3.1 HACCP 
BKC EBA setzen die Grund-
sätze von HACCP und der 
„guten Herstellungspraxis“ 
(GHP) bei ihren Arbeiten im 
üK selbständig um.  
 
Im Rahmen des Selbstkon-
trollprozesses ergreifen sie 
bei ihrer Arbeit geeignete 
Massnahmen, um die Hygie-
ne und Lebensmittelsicherheit 
sicherzustellen. (K3) 

1.3.3.2 Kontrollblätter 
BKC EBA sind fähig, Kon-
trollblätter und Checklisten 
fehlerfrei zu führen und typi-
sche Fehler aufzuzeigen. (K3) 

1.3.3.2 Kontrollblätter 
Ich führe die Kontrollblätter 
und Checklisten des betrieb-
lichen Hygienekonzeptes 
korrekt und pflichtbewusst 
und lege sie ordnungsgemäss 
ab. (K3) 

 

1.3.3.3 Kontrolltätigkeit 
BKC EBA zeigen die Ziele 
und die Schritte der Kontroll-
tätigkeit auf und erklären die 
Wichtigkeit der einzelnen 
Kontrollmassnahmen. (K2) 

1.3.3.3 Kontrolltätigkeit 
Ich bin fähig, die Kontrolltä-
tigkeiten im Hygienebereich 
zu erklären und sie konse-
quent umzusetzen. (K3) 

1.3.3.3 Kontrolltätigkeit 
BKC EBA sind fähig, die 
Kontrolltätigkeiten im Hy-
gienebereich zu erklären und 
sie konsequent umzusetzen. 
(K3) 

1.3.3.4 Mangelnde Hygiene 
BKC EBA erklären die Aus-
wirkungen mangelnder Hy-
giene (Krankheiten, Image-
probleme, Haftungsansprü-
che, Kostenfolgen, Betriebs-
schliessungen) anhand von 
typischen Problemsituatio-
nen. (K2) 

1.3.3.4 Mangelnde Hygiene 
Ich bin fähig, die Auswirkun-
gen mangelnder Hygiene zu 
erkennen und allenfalls So-
fortmassnahmen einzuleiten. 
(K5) 
 

1.3.3.4 Mangelnde Hygiene 
BKC EBA sind fähig, die 
Auswirkungen mangelnder 
Hygiene zu beschreiben und 
allenfalls Sofortmassnahmen 
vorzuschlagen. (K5) 
 

 


